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	第一章  餐饮空间设计的程序 (2学时) 
（支撑课程目标1、3）
1. 教学目的与要求
（1）理解餐饮空间的设计程序
（2）掌握餐饮空间设计的概念
（3）提高学生创新思维
（4）能够进行合理的餐饮空间深化设计
2. 主要内容
（一）餐饮空间的设计程序，以客户定位
为展开点。
（二）餐饮设计的概念，通过对空间进行严密计划，合理安排，设计出满足消费者与客户的餐饮空间。
（三）餐饮空间设计的分类与设计流程。
（四）餐饮空间设计的技术流程。
（五）餐饮空间项目知识点。

第二章  餐饮空间设计准备阶段(4学时)
（支撑课程目标1、3）
1 教学目的与要求
（1）掌握餐饮空间设计准备阶段的主要内容。
（2）了解餐饮空间设计前期准备的现场调研的方法和注意事项。
（3） 掌握餐饮空间设计的设计咨询，学会与客户沟通，在根据客户需求制定设计方案。
2 主要内容
（一）餐饮空间设计文件资料的概念。
（二）餐饮空间设计的任务书、项目基础图     
纸、装修手册。
(三)餐饮空间设计现场调研的资料分析、案例分析、场地实测等重要内容。

(四)掌握餐饮空间设计现场调研的目的、方法及结果分析。
(五)掌握餐饮空间设计的情况咨询、业主要求。



	1下发设计任务书：
发布项目任务，明确实施项目的目的、要求和考核标准。
2项目
调研
围绕项目内容查阅项目相关资料，了解项目涉及的理论、实现方法及前沿知识。


3开题
答辩
制作初步设计方案，以开题报告形式进行汇报，教师对设计方案提出意见。
	1划分小组、
2项目调研、
3实地测量、
4编写调研
报告

	《食尚小馆——从里到外的设计》1-20页

《餐饮空间设计》 严康/编著   中国青年出版社，2014年
第一章3-19页
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	第三章  餐饮空间的概念设计(10学时)
（支撑课程目标1、2、3）
1 教学目的与要求
（1）使学生掌握餐饮空间设计阶段的内容以及设计定位。
（2）能够阐述餐饮空间的设计理念。
（3）能够通过设计意向图，汲取重要内容，运用到设计实践中。
2 主要内容
（一）餐饮空间设计定位
(二) 学会合理的布置平面布局。
 (三) 通过案列分析，寻找设计灵感。
    (四) 充分了解餐饮空间的设计风格，选择合适的意向图。

	4设计构思
结合掌握的项目信息，对项目进行初步设计，针对小组方案彼此交流，进行资料搜集与图纸整理。
	1前期进行气泡图设计
2进行平面分区设计
3平面动线设计研究
4前期分析并进行总平面图设计
5前期空间模型建立

	《餐饮空间设计》 严康/编著   中国青年出版社，2014年
第二章22-35页
《室内设计纲要》 叶铮/编著  中国建筑工业出版社，2010年
第一章20-43页
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	第四章  餐饮空间的平面设计（8学时) （支撑课程目标1、2）
1 教学目的与要求
（1）了解餐饮空间的功能构成以及各功能分区的关系。
（2）让学生掌握常见的餐饮空间的功能区域以及功能区域布局特点。
（3）能够了解餐饮空间设计的气泡图内容与动线的联系。
2 主要内容
（一）餐饮空间的基本功能
（二）餐饮空间功能构成
（三）餐饮空间各功能分区的分析与设计要点
（四）餐饮空间设计的气泡图与动线组织


	
5设计深化
根据教师的指导意见对项目方案方案进行修改，形成最终的设计方案。

	6空间方案深化阶段
7材质设计
8色彩设计
9灯光照明设计

	《餐饮空间设计》 严康/编著   中国青年出版社，2014年
第三章37-45页
《商业餐饮空间设计》 金白龙 任洪伟/编著  中国水利水电出版社，2012年
第二章
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	第五章  餐饮空间深化设计(4学时) 
（支撑课程目标1）
1 教学目的与要求
（1）学习空间深化设计的概念，掌握空间深化设计的三个方面。
（2）描述餐饮空间界面设计的四个元素，可以区分餐饮空间与其它室内空间在界面设计方面的异同点。
（3）能够描述餐饮空间照明设计的作用和运用照明设计的方法。
（4）能够阐述餐饮空间软装配饰的运用和方法。

2  主要内容
（一）餐饮空间采用照明方式和灯具
（二）论灯光对餐饮空间的影响及重要性
（三）餐饮空间用途分类
（四）餐饮空间照明设计方法
(五) 餐饮空间软装配饰包含要素以及重要环节

	6效果表现
根据项目任务要求，进行各部分图纸的设计，完成作品排版制作，体现项目的真实效果，传达出主要设计思路和设计理念。
	1效果后期渲染
2设计成果制作

	《餐饮空间设计》 严康/编著   中国青年出版社，2014年
第四章50-62页
《商业餐饮空间设计》 金白龙 任洪伟/编著  中国水利水电出版社，2012年
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4月 29 日
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	完善作业细部，深化设计
	7成果汇报
在项目结束时进行
结题答辩，学生展示设计作品并以ppt形式进行汇报，教师给出答辩成绩并提出修改意见。
	1方案最终汇报
2提交完整作品
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